
Desayunos

Menú

Vinos

Lunes a domingo de 9:00am a 1:00pm

Bebidas

Sta. María la Ribera 138
Col. Santa María la Ribera 
Del. Cuauhtémoc, 06400
Ciudad de México, México

Te l .  (55)  7159 2039

HORARIO:

TODAS LAS BEBIDAS ALCHÓLICAS CONTIENEN: (45ml)
LOS PRECIOS INCLUYEN  IVA, EL SERVICIO NO ESTA INCLUIDO
ESTRICTAMENTE PHOHIBIDA LA VENTA DE BEBIDAS ALCOHÓLICAS

 A MENORES DE 18 AÑOS

QUEDA ESTRICTAMENTE PROHIBIDA LA ENTRADA A
ALIMENTOS O BEBIDAS AJENOS AL RESTAURANTE

Especiales de Desayunos

Lunes a miércoles: 
9:00am - 10:00pm

Jueves a sábado: 
9:00am - 11:00pm

Domingos: 
9:00am - 8:00pm

Servicio de clericot $95

No contamos con servicio de descorche

Aperitivos

Ron

Whisky

 Campari  45 ml $120

 Cinzano Extra Dry  45 ml $105

 Cinzano Rosso  45 ml $105

 Tío pepe  45 ml $110

 Controy  45 ml $120

 Vermouth Rosso 45 ml $145

 Strega  45 ml $160

 Vermouth Bianco  45 ml $145

 Zacapa Centenario 23  45 ml $230

 Matusalem gran reserva 15  45 ml $135

 Matusalem Platino  45 ml $115

 Matusalem Clásico  45 ml $120

 Havana Club 7  45 ml $150

 Bacardí Carta Blanca  45 ml $115

 Buchanans 12  45 ml $190

 Johnnie Walker Red Label  45 ml $125

 Johnnie Walker Black Label  45 ml $200

 Macallan 12  45 ml $220

 Chivas Regal 12  45 ml $190

 Jack Daniels Bourbon  45 ml $130

 Aperol  45 ml $130

 Averna  45 ml $130

COPA

COPA

COPA

Vodka

 Stolichnaya  45 ml

 Smirno�f Tamarindo  45 ml

 Absolut Azul  45 ml

 Grey Goose   45 ml

Tequila

Mezcal

Cognac

 Martell V.S.  45 ml

 Hennessy V.S.  45 ml

$140

$190

$160

$140

COPA

COPA

 Don Julio Reposado  45 ml $150

 José Cuervo Tradicional  45 ml $140

 1800 Añejo  45 ml $190

 Don Julio 70  45 ml $190

 1800 Reposado Reserva  45 ml $170

 Maestro Doble Diamante  45 ml $195

 Herradura Ultra  45 ml $180

 Herradura Blanco  45 ml $150

 400 Conejos Espadin Blanco  45 ml $140

 Amarás Joven Espadin  45 ml $175

 Amarás Reposado  45 ml $195

 Monte Lobos Espadin  45 ml $230

 Corazón Artesanal Espadin  45 ml $280

 Sotol Coyote  45 ml $150

$190

$200

COPA

COPA

$120

$120

$120

$120

$120

$120

$120

$120

$120

$120

$120

$140

$449

$239

$319

COPA

$160

COPA

COPA

COPA

Grappa

 Poli Sarpa Blanca  45 ml

 Poli Cleopatra  45 ml

 Poli Barrica   45 ml

Brandy

 Torres 10  45 ml

Ginebra

$180 Tanqueray  45 ml

$245 Marconi 46  45 ml

$165 Martin Millers   45 ml

$190 Beefeater Pink  45 ml

$175 Beefeater  45 ml

$185 Hendricks  45 ml

$190 Mom  45 ml

$165 Bombay Saphire  45 ml

Digestivos

 Baileys  45 ml

 Sambuca Vaccari Nero  45 ml

 Sambuca Vaccari Blanco  45 ml

 Licor 43  45 ml

 Kahlúa  45 ml

 Frangelico  45 ml

 Grand Marnier  45 ml

 Amaretto Disaronno  45 ml

 Anis las Cadenas  45 ml

 Chinchon Dulce  45 ml

 Chinchon Seco  45 ml

 Limoncello Nonna  45 ml

$205

$185

$195

$205

COPACocteles
De la Casa

$195 Calaverita 21  | 400ml 
Tanqueray | Gran Manier | Frutos rojos | Limón | Jarabe natural | Agua quina | 

$195 Quinto (Especial V Anniversario)  | 300ml  
Prosseco | Limoncello | Menta | Fresa | Jarabe de miel |

$205 Tropical  | 350ml  
Mezcal 400 conejos | Naranja | Maracuyá |

$255 Bacio di María  | 300ml  
Gin Marconi 46 | Frutos rojos | Lichi | Toronja | Limón amarillo |

$150 María spritz  | 360ml
Prosseco | St. Germain | Cinzano Dry | Soda | Limón amarillo |

$140 Martini Rosamarino  | 120ml
Gin | Cinzano dry | Jerez Tío pepe | Cordial romero |

$140 Tinto de María  | 550ml
Schrub vino tinto | Jugo Toronja | Gin | Soda |

Con Ginebra

 Gin and Tonic   | 450ml  
Hendricks | Limón amarillo | Pepino | Petalos de rosa | Cardamomo |

 Gin citrus  | 450ml
Beefeater | Toronja | Limón amarillo | Romero | Agua quina | 

 Primavera  | 450ml
Beefeater | Mango | Cilantro | Cardamomo |

 Bull Tonic  | 450ml
Boodles | Aperol | Hierbabuena | Jugo de Toronja | Agua quina |

Limoncello della Nonna

$160 Mojito limoncello  | 350ml  
Limoncello della Nonna | Limón | Menta | Jarabe natural | Sal cítrica |

$198 Limoncello Spritz | 360ml   
Limoncello della Nonna | Prosecco | Soda |

$220 Ginger limoncello  | 350ml   
Limoncello artesanal | Hierbabuena | Jengibre | Jarabe natural | Soda |

$150 Cafone  | 360ml   
Limoncello della Nonna | Ristretto |

$130   Vino caliente | 120ml 
Vino caliente infusionado con ralladura de naranja y especias

 Cubanchino 250 ml
Havana 7 | Licor de naranja | Leche caliente | Jarabe

$160

 Neve di Natale 250 ml
Licor 43 Horchata | Whisky | Leche caliente | Jarabe 

$150

 Palermo | 100ml   
Limoncello della Nonna | Vermouth Rosso | Bombay |

$215

$175 Merry 38 | 360ml   
Limoncello della Nonna | Absolut | Mix de Salsas | Limón | Clamato |

$175 Limoncello Iced Tea  | 360ml   
Limoncello della Nonna | Infusión PurEh | Gelato Agrumi | Soda

Cocteles Clásicos

Cerveza

Mocktails (Cocteles sin alcohol)

 Mojito Limón, Mango o Fresa  450ml 
Limón, Mango o Fresa | Menta | Jarabe natural | Sal cítrica |

 Calaverita 21   450ml 
Frutos rojos | Limón | Jarabe natural | Agua mineral |

 Tropical 450ml  
 Naranja | Maracuyá  | Agua mineral |

 Toronjito  450ml  
Jugo Toronja | Jarabe Natural | Romero | Agua mineral |

$110

$110

$110

$110

 Café Citrus  450ml  
Ristretto | Chocolate | Frutas Tropicales | Mezcla de Cítricos |

$120

 Agrumi Iced Tea  450ml $140

 Negroni  | 100ml
Gin | Cinzano rosso | Campari |

$130

 Dry Martini  | 80ml 
Gin | Cinzano dry | Aceitunas |

$140

 Negroni sbagliatto  | 100ml
Prosseco | Campari | Cinzano rosso |

$120

 Espresso martini  | 100ml 
Vodka | Espresso | Licor de café |

$120

 Americano  | 100ml
Cinzano rosso | Campari | Soda |

$130

 Aperol spritz  | 180ml
Aperol | Prosseco | Soda |

$140

 Old fashioned  | 100m
Bourbon | Angostura bitter | Azúcar |

$120

 Carajillo | 180ml
Licor del 43 | Ristretto |

$150

COPA

COPA

COPA

 Bohemia clasica  355 ml $68

 Bohemia obscura  355 ml $68

 Tecate  325 ml $68

 Tecate Ámbar  325 ml $68

 XX Lager  325 ml $68

 XX Ambar  325 ml $68

 Indio  325 ml $68

 Ultra  355 ml $70

 Tarabaña (Premium Lager)  355 ml $80

 Sangría | 350ml
Vino tinto | Jugo de limón |

$120
Jarabe |

 Heineken  325 ml $70

 Cerveza María (Artesanales)  355 ml $83

Infusión PurEh | Gelato Agrumi | Soda

Refrescos

Bebidas calientes

 Latte  250 ml

 Mocha 250 ml

Infusiones
 Diferentes sabores:  350 ml

Menta | Limón | Ate de Membrillo | Pure Energy 
Moras | Bora Bora | Jazmín Orgánico | 
Cero Estrés | Chai Latte |  Frutas Caribeñas
Manzana con Arándano | Maracuyá 

Extras

 Tarro michelado $15

 Tarro cubano $22

 Clamato $65

 Frutos rojos  30g $20

 Trufa  1pza $10

 Leche de almendra $25

 Shot de leche $8

 Agua Santa María  325 ml $38

 Agua del día  355 ml $48

 Refrescos  355 ml $48

 Agua Mineral  355 ml $48

 Limonada / Naranjada  325 ml $45

 Clamato  325 ml $65

 Perrier  330 ml $70

 S. Pellegrino Mineral   250 ml $58

 S. Pellegrino Sabor  330 ml $68

 Topo Chico  355 ml $58

 Ristretto  20 ml $40

 Lungo  40 ml $50

 Capuccino  250 ml $50

 Chocolate caliente 250 ml $50

 Submarino  250 ml $50

$50

$50

$45

 Americano 200 ml $45

$64
$43

$43

$43

$43

240ml
20g

60ml

30g
30g

QUEDA ESTRICTAMENTE PROHIBIDA LA ENTRADA 
A ALIMENTOS O BEBIDAS AJENOS AL RESTAURANTE

$37

$37

Bianco | Italia

 Quater Vitis
Región | Sicilia, Italia
Cepa | Catarrato / Inzolia / Carricante / Zibibbo
Bodega | Firriato

 Chiaramonte
Región | Sicilia, Italia
Cepa | Inzolia
Bodega | Firriato

Cadetto Bianco
Región | Umbria, Italia
Cepa | Trebbiano
Bodega | Lungarotti

Pinot Grigio
Región | Véneto
Cepa | 100% Pinot Grigio
Bodega | Ornella Molon

Vitese Grigio / Biológico
Región | Sicilia, Italia
Cepa | Pinot Grigio
Bodega | Cantine Colomba Bianca

    COPA    |     BOTELLA

    $130             $510

    $139             $550

                      $655

                      $1,115

                      $700

       150ml                      750ml

 V Blanco Insolia
Región | Terre Siciliane IGT Biológico 
Cepa | 100% Insólia Biológico 
Bodega | Baglio di Pianetto

    $190             $750

 Verdicchio Classico
Región | Verdicchio dei Castelli di Jesi, Italia
Cepa | Verdicchio
Bodega | Fazi Battaglia

$180             $700

Vino Blanco Passato
Región | Langhe Italia DOC
Cepa | Chardonnay
Bodega | Passato

                      $695

    COPA    |     BOTELLA
       150ml                      750ml

921
Región | Friuli Venezia Giulia
Cepa | Merlot / Cabernet Sauvignon
Bodega | Collevento

    $175             $689

Rosatto | Italia
Campo Maccione Rosato Maremma
Región |  Toscana Doc
Cepa |  Sangiovese
Bodega | Rocca Delle Macie

    $150            $650

Rosso| Italia     
Merlot IGT
Región | Véneto
Cepa | Merlot
Bodega | Ornella Molon

      $120           $490

Barba Vignafranca
Región | Abruzzo, Italia
Cepa | Montepulciano D´Abruzzo
Bodega | Barba

      $145           $590

Primitivo del Salento
Región | Apulia, Italia
Cepa | Primitivo di Puglia
Bodega | Varvaglione Vignevini

    $175             $695

Benuara
Región | Terre Siciliane
Cepa | Nero D’ Avola / Syrah
Bodega | Cusumano

COPA    |    BOTELLA
   150ml                    750ml

    $195             $740

Luma Syrah IGT  
Región | Sicilia, Italia
Cepa | Syrah 
Bodega | Cantina Cellardo

      $175              $695

VT Altavilla de la Corte 
Región | IGT Sicilia 
Cepa | Cabernet Sauvignon 
Bodega | Bodega Firriato

                  $720

Vitese Nero D’ Avola / Biológico
Región | Sicilia, Italia
Cepa | Nero D’ Avola

Bodega | Cantine Colomba Bianca

Luma Nero D’ Avola
Región | Sicilia
Cepa | Nero D’ Avola
Bodega | Cantina Cellardo

                    $650

      $160           $635

Montepulciano Tralcetto 
Región | Abruzzo, Italia
Cepa | Montepulciano D’ Abruzzo
Bodega | Zaccagnini

      $180           $650

Chianti Colli Senesi
Región | Toscana
Cepa | Sangiovese
Bodega | Tenuta di Trecciano

                     $610

Sangiovese IGP Roca Ventosa
Región | Abruzzo, Italia
Cepa | Sangiovese
Bodega | Cantina Tollo

      $140           $550

Chiaramonte
Región | Sicilia, Italia
Cepa | Nero D’ Avola
Bodega | Firriato

                      $740

VT Syrah
Región | Terre Siciliane IGT Biológico
Cepa | 100 % Syrah Biológico
Bodega | Baglio di Pianetto

    $195             $750

 

Lange Nebbiolo DOC
Región | Piemonte
Cepa | Nebbiolo
Bodega | Cordero di Montezemo

Ribeca
Región | Sicilia
Cepa | Perricone
Bodega | Firriato

                             $1,300

              $1,600

$750LꞋU 
Región | Umbria Rosso IGT
Cepa | Sangiovese, Merlot
Bodega | Lungarotti

    

Daniello Toscana (super Toscan)
Región | Toscana
Cepa | Cabernet Franc
Bodega | Tenuta di Trecciano

                             $1,990

Quater Vitis
Región | Sicilia, Italia
Cepa | Nero D’ Avola / Perricone / Frappato / 
Nerello
Bodega | Firriato

                             $1,115

 Valpolicella Ripasso
Región | Valpolicella Ripasso, Italia
Cepa | Corvina / Rondinella / Merlot
Bodega | Bertan

 

Barbera DꞋAlba
Región | Piemonte
Cepa | Barbera  
Bodega | Pio Cesare

                      $1250

                      $1,200

$810Gemei 
Región |  Veneto IGT
Cepa | Corvina Varonese, Merlot, Cabernet Sauvignon
Bodega | Otella

    

$810Vino Tinto Passato
Región |  Langhe Italia DOC
Cepa | Nebbiolo
Bodega | Passato

    

 Frappato
Región | Terre Siciliane IGT, Biologico
Cepa | 100% Frappato biologico 
Bodega | Baglio di Pianetto

    $750

   COPA     |     BOTELLA
       150ml                      750ml

Tinto | México
Laberinto
Región | Valle Villa de Arista, S.L.P.
Cepa | Malbec
Bodega | Cava Quintanilla

    $180             $850

Dominó Tinto
Región | Valle de Santo Tomás, México
Cepa | Tempranillo, Grenache, Syrah, Mourvèdre
Bodega | Vinisterra

    $190             $880

Rosado| México
Valle Seco Rosé
Región | Valle de Guadalupe
Cepa 

Cepa 

| Mourvèdre
Bodega | Valle Seco

     $199            $810

Naranja| México
RG  MX Naranja 
Región | Valle de Parras, Coahuila

| Palomino / Riesling 
Bodega | Bodegas RG MX

                $1,450

Cava Quintanilla Syrah  
Región | Valle Villa de Arista, S.L.P.
Cepa | Syrah
Bodega | Cava Quintanilla

Cava Quintanilla Nebbiolo 
Región |
Cepa |
Bodega |

                      $1,150

                      $1,200

Pedregal  
Región |

 Valle Villa de Arista, S.L.P.

Cepa |

 Nebiolo

Bodega |

 Cava Quintanilla

                      $1,850
 Valles de Baja California 

 Syrah Mourvédre
  Vinisterra 

Pies de Tierra 
Región | San Antonio de las Minas
Cepa | Syrah / Tempranillo
Bodega | Vinisterra Vinícola

                      $1,020

$190             $890Guanamé
Región | San Felipe Guanajuato
Cepa | Tempranillo, Merlot, Malbec 
Bodega | Viñedos Pájaro Azul

    

Blanco| México
Relato Blanco 

Región | Ensenada
Cepa | Chardonnay 90%  Chenin Blanc 10%
Bodega |  Trinergia

            $950

 Cava Quintanilla Chardonnay
Región | San Luis Potosí 
Cepa | Chardonnay
Bodega | Cava Quintanilla

            $1,150

   COPA     |     BOTELLA
       150ml                      750ml

 Antipasti  
Arancine
Crocchete hecho a base de risotto, con azafrán, queso parmesano, rellenas 
y fritas (Ragû, jamón y queso, espinaca con ricotta y proscuitto con queso) 
2 pzas (150g cada una)  $166
Caponata
Encurtido de berenjena hecho en casa, con aceitunas, alcaparras, cebolla 
y apio.  130g  $163
Burrata
Fresco queso de búfala relleno de mozzarella, acompañado de jitomate 
cherry al balsámico. 120g  $278
Diavolo
Pulpo, chipirones, camarones a la plancha salteados con ajo y peperoncino. 
| 250g  $271
Calamari fritti “Don Alfredo”
Aros  de Chipirón frito marinado en ajo, acompañados con aceite de 
peperoncino y limón amarillo. | 150g  $203
Involtini de melenzane
Dos  rollitos de láminas de berenjena rellena de parmesano,pecorino, 
mozzarella y piñones, bañado en salsa Pomodoro | 180g  $130

 Pastas   
 Fetuccini al pesto Genovese con calamari

Pasta hecha en casa con nuestro famoso pesto genovese hecho con aceite 
de oliva albahaca, ajo, piñones y queso, servido con chipirón al vino blanco. 
| 300g   $297
Fetuccini al prosciutto 
Pasta hecha en casa con parmesano granna padano, chícharos frescos y 
prosciutto crudo San Danielle.  | 280g   $210
Spaghetti carbonara
Clásica pasta italiana a base de huevo, tocino y perejil fresco.  
| 300g   $180
Spaghetti siciliano
Pasta larga al pesto siciliano con pomodoro, ajo, albahaca, espolvoreado 
con almendra tostada, pecorino y parmesano. | 355g  $180
Rigattoni arrabiata
Pasta corta con pomodoro sazonado, peperoncino, tocino frito,
ajo y albahaca.  | 370g  $170
Lasagna de melenzane
Finas láminas de pasta, rellenas de berenjena. | 350g  $180
Lasagna de carne
Finas láminas de pasta, rellenas con ragû de carne. | 350g  $198
Gnocchi al ragû
Pasta a base de papa en salsa pomodoro con carne de res troceada a mano, 
chicharos al vino blanco y laurel. | 260g.  $180
Gnocchi
Pasta a base de papa en salsa pomodoro o / pesto genovese / salsa 
gorgonzola. | 160g  $178
Pasta al pesto con pistache
Pasta larga al pesto de pistache con un toque de ajo, perfumada con menta 
y acompañada de queso parmesano. | 300g  $180
Ravioles
Fresca pasta hecha en casa, rellena de queso ricotta y espinacas, servidos 
sobre una cama de nuestra salsa pomodoro y láminas de pecorino. 
| 260g  $180
Pasta con camarones
Spaguetti con camarones al vino blanco, hongos portobello, arúgula y queso 
pecorino.  | 340g  $265

Cortes Finos   

 Spezzatino di manzo

Montado sobre una cama de puré de papa con trozo de tocino 
 | 250g  $289
Filete de res
Filete de res sobre cama de puré de papa, tocino, cebolla rostizada y 
reducción de balsamico. | 200g  $366
Salchicha siciliana
Hecha en casa a base de naranja, especias y con vino blanco a la plancha, 
acompañado de papas al romero | 200g  $249

parmesano, bañado con salsa blanca, servidos sobre cama de puré de papa. 
| 180g   $273
Rib Eye
Ribeye al horno, servido con papas al prosciutto. El costo es variable acorde 
al gramaje | a partir de 300g  $700

CONTORNI

 Vegetales rostizados
Vegetales rostizados, acompañados de queso de cabra fresco y terminados 
con nuez tostada. | 300g  $141

 Papas al romero
Papas cambray horneadas lentamente a la leña, acompañadas con romero y 
cebolla. 148g  $61

 Puré de papa
Artesanal puré de papas con tocino y un toque de mantequilla. 
| 180g  $61

*El consumo de alimentos en crudo es responsabilidad del comensal
No contamos con servicio de descorche
Costo de empaque para llevar: $15 (por cada 3 platillos)

 Di Mare  
 Pulpo siciliano

Pulpo fresco, aceite de olivo, limón amarillo, cebolla morada encurtida y 
aceituna kalamata | 240g  $350

 Polpette di sarde
Tres albóndigas de sardina fresca desmenuzada con queso pecorino y 
especias; fritas, bañadas y servidas con salsa pomodoro de la casa. 
| 230g    $165
Pez espada
Lomo de pez espada asado con pimienta y sal, acompañado de berenjena,
calabaza y pimiento rostizado.  | 280g  $273
Tártara de atún*
Atún marinado en jugo de limón amarillo, acompañado con manzana verde, 
albahaca, nabo y peperoncino. | 300g  $219
Salmón
Salmón sellado a la plancha, acompañado de jitomate cherry caramelizado 
y arúgula. |  220g  $345

Ensaladas   
Ensalada de manzana
Mix de lechugas y manzana verde espolvoreadas de ajonjolí garapiñado y 
vinagreta de la casa | 180g  $112
Ensalada de gorgonzola e higos
Frescas hojas de lechuga y arúgula, aderezadas con reducción de vino tinto, 
arándano, higos, prosciutto y queso gorgonzola. | 220g  $160

 Pizza | Calzone  

 Pizzetta Diavola | 6 porciones | 450g.  – $211
Base de pomodoro fresco, salami picante italiano, aceituna calmata y queso 
ricotta fresco.

 Pizza Carbonara | 8 porciones | 320g.  – $220
Masa Romana con tocino, queso pecorino romano, salsa carbonara

 Pizza Tartúfo | 8 porciones | 320g.  – $320
Masa Romana con crema de hongos, mozarella, aceite de trufa, proscuitto, 
hongo clavito, brote de betabel, queso parmiggiano 

2 porciones | 300g.  – $146
Masa madre reposada 24hr, con anchoas, alcachofa, queso provola 
affumicata, salsa Pomodoro y hongos.

Pizzetta al pomodoro con burrata | 4 porciones  | 450g.  – $314
Pizzetta al pomodoro con burrata.

Mortadella pistacchio | 8 porciones  | 450g.  – $257
Salsa pomodoro, queso fontina, hongo portobello, aceite de trufa blanca 
y mortadela italiana con pistaches. | 450g.

Margherita | 8 porciones  | 500g. – $184
Rodajas de jitomate bola acompañadas de fresca albahaca pomodoro 
y queso mozzarella.

Pizza batti l’ occhio ( fritta ) | 450g.  – $205
Pizza frita con queso mozarella fresco, salami napoli, un toque de pepe y 
salsa pomodoro.

Prosciutto | 8 porciones  | 490g. – $211
Pizza a base de pomodoro, mozzarella, prosciutto importado y trozos 
de arúgula.

Melenzane | 8 porciones  | 480g. – $183
Salsa fresca de pomodoro, calabaza, berenjena, queso mozzarella,
láminas de parmesano y hojas de albahaca.

Pera al vino tinto | 8 porciones  | 440g. – $205
Pizza blanca con queso de cabra fresco, peras al vino tinto, con reducción 
de vino y menta.

Salchicha siciliana | 8 porciones | 365g. – $210
Pizza a base de salchicha Siciliana hecha en casa, queso mozzarella fresco 
con salsa pesto.

Pepperoni | 8 porciones  | 490g. – $205
Pizza a base de pomodoro, queso mozzarella y pepperoni importado. 

Torta de ricotta porción individual 150g 

Clásica de la nonna; hecha a base de queso ricotta, trozos de chocolate 
semi-amargo y ralladura de limón.   $107
Pastel completo 1.5kg (10 personas): $890

Pastel de chocolate porción individual 200g 
A base de yogurt y cocoa.   $93
Pastel completo 2kg (10 personas): $890

Panna cotta porción individual 130g
Crema tipo mousse con el toque especial de la casa y fruta de la 
estación.   $79
Tiramisú porción individual 200g
Galleta soleta italiana, con café amaretto disaronno, crema de mascarpone y 
cocoa.  $129

Chi�fón porción individual 150g 
Pastel esponjoso elaborado a base de limón amarillo, cubierto de crema 
mascarpone y fresas frescas  $86
Pastel completo 1.5kg (10 personas): $890 

Choux porción individual 100g
Hecho en casa, relleno de crema pastelera, chocolate,vainilla o café  $64

Café con panna porción individual 155g
Café espresso frío, con crema de mascarpone y rizos de chocolate.   $79
Cannolo siciliano porción individual 130g
Galleta a base de vino de marsala, relleno de queso ricotta, trozos de 
chocolate semi-amargo, naranja cristalizada y pistache.   $85 

Helados naturales artesanales
Gelato | porción individual (pregunte por nuestra selección de sabores)

Vaso |  Porción 1 bola 80g   $58
Vaso |  Combinado (Costo por cada bola de 80g)  $58
Gelato Brioche | Pan 160g   $170

Pasteles completos: preguntar por existencias, pedir con 3 días de anticipación

 Postres y Gelato  

 Extras  
Tocino | 25g  $35

Limón Amarillo | 80g   $30

Queso Parmesano | 20g .   $35
   
Pomodoro | 120g    $30

Queso Ricotta | 20g    $35

Arrabiata | 90g  $45

Camarón | 60g   $105

Pesto | 60g  $55

Prosciutto | 50g  $70

Ensalada | 50g   $55

Mortadella | 60g   $85

Arándano | 20g   $30

Queso Gorgonzola | 20g   $45

Crema Mascarpone | 20g  $50

Queso Gouda | 20ml  $40

Queso Pecorino | 20g  $50

Queso para pizza | 80g  $55

(Hechos con harina regular)

(Hechos con harina integral)

Panino Rib Eye
Pan brioche hecho en casa,  rib eye ahumado al horno, cebolla caramelizada, arúgula, 
poro frito y pepinillos 250g

$69

$136

$58

$255

$122
$154

$117
$154

$152

$105

$107

$111

$104

$115

$90

$95

$125

$105

Toast de Aguacate
Pan de semillas con aguacate, ajo, jitomate bola, arúgula, queso gorgonzola, 
reducción de balsámico, almendra y aceite de oliva 180g $120

Toast Caprese
Pan de semillas, salsa pomodoro, queso mozzarella fresco, jitomate bola y huevo 
frito. 180g $120

con huevo +$20

      Pizzeta Sfincione
Masa madre reposada 24hr, con anchoas, alcachofa, queso provola
affumicata, salsa Pomodoro y hongos. | 300gr

      Pizzeta Margherita
Rodajas de jitomate bola acompañadas de fresca albahaca pomodoro
y queso mozzarella. | 300gr

Pizzeta al pomodoro con burrata
Pizzeta con salsa pomodoro y queso burrata | 4 porciones | 450g  

Salchicha siciliana
Hecha en casa a base de naranja, especias y con vino blanco a la plancha, 
acompañado de papas al romero | 200g 

Lasagna de melanzane
Finas láminas de pasta, rellenas de berenjena. | 350g 

Lasagna de carne
Finas láminas de pasta, rellenas con ragû de carne. | 350g    

Salmón
Salmón sellado a la plancha, acompañado de jitomate cherry caramelizado y 
arúgula. | 220g   

Filete de res
Filete de res sobre cama de puré de papa, tocino, cebolla rostizada y reducción 
de balsámico. | 200g
  
Arancine
Crocchete hecho a base de risotto, con azafrán, queso parmesano, rellenas y fritas 
(Ragû, jamón y queso, espinaca con ricotta y proscuitto con queso) 2 pzas

$314

$249

$180

$198

$345

$366

$166

$138

$138


